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2. B T A 2008 4 12 BNt EES A
z BB,

3. B BRI AFAEUTHE:

iE & k%, mg/kg < [10.0

4 (Pb) , mg/kg < (1.0

# (Cd) , mg/kg < 0.5

&K (Hg) , mg/kg < 10.1

B (As) , mg/ke < /1.0

K (a)th, ngkg <120

H % K%, CFU/g < 11000
A, CFU/g <110

E W B, CFU/g < 100
WITKHE, 25¢ o
SHEEHHIRE, /25¢ F AR
HBAZ AR A R RE, 25| AR E




fff % A REAE D FRBNE T E 2 *
Al R

MHRBERTEODRTARBZELNREE, EFE
WEKFET (445nm) Ao HLETNE, HWEEEXEAT b
ERAE.
A2 R Ao R

bR 5 A LA, AT i BT LA 2 O AT 4, Ky GB/T
6682 HLE ) — K.
A2.1 FEOK.
A3 EFE &
A3l G RE .
A32 BERIFRE.
A33 M KRF: REH 0.01 g,
A4 Rt R
A4l KEER A HE

FE 03 g R (K2 001g) , BZE 100 mL K&K
o (] DU A R B O B W RO R 0.25-0.75 2] ).
AN SO mL EEBE, BNAL F I I8 A A B AE S min,
)5 4k 42w IE B € A E 100 mL.
A42 EAEBER B #l &



BE 1mL%EH AZ 100mL ZEM (T LHEEBME
HER B R 0.25-0.75 28] ) , FAECEHFEZE 100
mL.

A5 ME

R 2 BT 445 nm &5 T E R AFER B 1 &

KB

A6 itHE
MEFRAEAZ MERNSERA (1) HE:
__ x10000
1= 1394x (D
A

wl—HRFEXAT NEBRNEE, SUAREE R
(g/100g) ;

A—RAFEVEW B TE 455 nm & AU AR E

10000—#% % [ 7

1394— vt # % — A7 HE BR BE TE IE OO0 W5 30 TE 444-445
nm 8T F 3K

m—IAMHRE, EMAw (g) .

VI Z A T IRF 0 P R A S e S5 RN AR - 4
iR, ERREE AR T.
AT KEEE

TEE A A T IRAT 0 K Mk L 2 R e et 2
T REAFEARFHEN 1.5 %.



it % B ERE BN 7 ik B gk
B.1 F#
RAHEZEEM. ], XASREHEEEE, £l
BN, AR T —iE N E E K R AL A AR E AR .
BEGMHFAZTETHEGENE LAY MEEBELE, BEE
KEF & E.
B.2 50 Aokt
bR 5 A UL, AT i BT AR 2 O AT 4. K GB/T
6682 HLE ) — K.
B.2.1 g, @54k,
B.22 EA .
B.23 ETM, &4k,
B2.4 BB, B4,
B.2.5 EKBLERN.
B.2.6 40% A A V4 - F B %K : B 40 g S A B T 47 80 mL
mRFE, B FEEAZ 100mL.
B.2.7 10%5 B 4 vl : I 10 g TARBRER SN, I AKBMEE
FZE 100mL, R4 .
B.2.8 FEBUK, IE Okt F K LA LB (viviviv=10:7:7:6 ).
B.3 & A &
B3.1 & ROEARE A B SR B
B.3.2 KB,



B.3.3 ElULA %,
B.3.4 e iRA 2.

B.3.5 4 K BREN 0.1 mg.
B.4 AT B

B.4.1 AR | &

FELZ) 10 mg B 5, % £ 100 mL [ & B2 AR . 7 m 30 mL
EBHORSE RABM. Fin\ 2 mL 40%5 A4 - B3
Mo AR B B N R I AR R AR R BRAE T 56°C
K Am#L 20 min, FFEAHE NS EEBURH £ 100 mL
BEM. BAHE L h, FEMAN 30mL F &%, #4E 1 min.
FIREBR AN BT A ZE 100 mL, #R4E | min fEi84). #BAHE
IhBEZ EEANAMREE. % 1lmL LEBEFEANMEEEE
T, A 1 mL juahte w g, B10 pl i N\ & Bk AE & S
T E
B42 ZH 6550

a) BiLAE: BEERAE, 250 mmx4.6 mm, Sum 2 H 5%
AT S

b) ¥i#: 1.5 mL/min;

c) HiR: 22°C;

) #HAFE: 10 uL;

e) VEiME: ETK: LB OB (viv=T75:25) ;

f) MM K: 445 nm;
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15-I A ot 3 & 40.3
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—.\ D-PFui%EE

AR | D- B A
IS4 R D-Psicose/D-Allulose
2y
OH O
HOWK/OH
Ak fs 8 bu &
CAS 5: 551-68-8
2T CeHiOs
X FiE: 180.16
T7—: UAEESENE AR, &AMt
B AS10 ( Escherichia coli AS10) X . 3= 4k
EFTE | THRETLH K.
7w T = UREBAES, 2 # D-F
B AE-3- £ | e B LA, BAMA.
AE. R BRETTHK.
#ERHAE | <20 /K
LBy, 2AfEAMEL T ERA, 5
HALFEY | & WS N LA EANE T AR R AR
U B 7 L ®

2. FEMAEAE 2 24 LI .




B3R
1. REEXK
REERMFEFK 1 WHE,
k1 REEX

B U 7 3£
7% &
ok H BEBERAE THE. T
- EHRBEAAR, |WEEESBEAT, EH A
T 5ok KT, WEELEFFR
. WERBF R, LW | &S, BHA%, HHEEK.
B o LA R 7

2. BALAEAT
ARSI A5k 2 AL E.

*2 B

i E AT Rl 77 %

vV

D-[H 7% B 4%, ¢/100 g 98.0 | Fk A

e A, © +4.5~+5.5 | GB/T 20880

Ko, g/100 g 1.0 GB 5009.3

IN | I\

K4 g/100 g 0.5 GB 5009.4

pH 3.0-7.0 | GB/T 20882.2

4 (Pb), mg/kg 0.5 GB 5009.12

% (Cd) , mg/kg 0.5 GB 5009.15

&K (Hg) , mg/kg 0.1 GB 5009.17

IN | I\ | I\ | IN

XA (As), mg/kg 0.5 GB 5009.11
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5,

%%é/g%) mg/kga

B R T AMEE
Zx 2023 &% 8
BN D
1 I LM I SR A
HE A4

I\

100

* REEBEENRTIE — &1 D-FE B,

3. WA AR

A M e A7 DL AF 63 3 AL

*3 AW
T E AL o M 7 %
B % &40, CFU/g <| 1000 |GB4789.2
KWW &, CFU/g < 10 GB 4789.3
E W B, CFU/g < 50 GB 4789.15
PITKRH, 125¢ 2k | GB 4789.4
SEEEEIRE, /25g FA5kE | GB 4789.10
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fif A D-FlgERESENE A E ez
Al FEHE

KR KERE, 2BAMNBETEEELE, BRRMH
B E, TEFASNBNE, IMrETE.
A2 W F AR

bR 5 A UL, A8 T BT R RN O A A, KO8 GB/T
6682 HLE 1 — FK.,
A2.1 D-F & BAAEAT Y f (CAS 5 551-68-8): 4 )E >99.0%.
A2.2 KAEMILERE: 0.22 pm.
A3 HEAR %
A3l M RF: BEH 0.0001 g.
A32 BRBAHEEN: BAREF AN E.
A4 TR
A4l FREER S &
A4l FRVEfE &R

Y AREL D-F & B AE ARV 1.0 g (K44 %] 0.0001 g) T
AR, AR TERER, ¥HBZESOmL ZAEMF I,
F 022 pm M FLE R R, B A4S D-FT IR EHAE R E A 10.0
mg/mL B9 A7 &R (ARG & N R AR
-18°CHRAE L AMH ) .
A412 WERFII TR

DA VEFH B I 025mL. 1.00mL. 2.50 mL. 5.00 mL X
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10.00 mL D-[7 /& BR 4 A7 v i &K (A4.1.1) T 20 mL A& #R
L, K EAZE 10mL, B4, sh R P D-F B AE R
7 4 0.5 mg/mL. 2.0 mg/mL. 5.0 mg/mL. 10.0 mg/mL
K 20.0 mg/mL. ESFEEFET, AmERT TER DA
P, DUETEAR A A, +5vE TAEBORE N 8 AT 22 4T
EITAE %, &MEAR KRB KT 0.999,

AA42 AAFFE %

EHFREL 1.0000 g B i B T RAAH, kT 2BRE,
#HZE 100 mL ZEMFHEA., A 0.22 um K ILIE L,
BN A5 1 R
AA3 SZFHEELM

a) Bi%tE: A MEE T EEE, 300 mmx6.5 mm, HfE
10 um, B¢ H M % B E 1G4,

b) MM BIEE: 55°C;

¢) JiE: 0.4 mL/min;

d) #£i&: 80 °C;

e) #HFEE: 20uL;

f) Wante: K.

A5 ME

BT TAER . WA, WRKIEN B AR 8 15 (X 2
AT E, %t &Rt IR AR SR D-Fg B & & .
A6 HHE
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B of D-F IS BRAE 6y 2 i A (1) 5
X=—"-%100%.........c........ (1)
A
X—rfd D-MgmEnesE, BuNEL L (%) ;
m—RAFHRE, BALAER (mg) ;
V—R B AR, B A ZEA (mL) ;
C—RXM BT D-F R EAE N IRE, B ZEwGZEHA
( mg/mL )
DEEMANH TGN AR I 2 & RGERTY
BxT, SEREE /ML
AT fo R e 2 E R
LR N 1.000g, FAEN 100mL B, AJ7iEmAH
R4 0.1 g/100g, E&FRN 0.3 g/100g.
A8 HE
TR B VA T ARAT O 70 K A S 8 5 R M 48 3 = 8
TR EARFHEN 1%.
A9 BitH
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A -] 7% i 4

0 5 10 15 20 25
i) 8] (min)

B A1 D-o 7% B ¥ A v 8 & 3 B (2.0 mg/mL)
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S

fit>x B Nl RS

& B.1 FIT A D-FSEMEH A7 HE &

i R R K
e 5 DATH
B d lis ) 2
KA K12 ( acte;;o;i]e?i;s*;;flgz is
\ \ MG 1655 : :
D- [ - B 1 o . ( Escherichia coli ) ®
Escherichia coli K12 T R S AT
MG1655 WA

( Brevibacillus

thermoruber ) ©

S CAEAL K R 25 R
b oy B a-1,2 HE B K AR L R R
© X CERHE-3- 2 1 Al B 2R R
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=\ s FUEATE FL I+ BLa80
BOCARR | B RBAT T 5L A BLa80
LT 4 M Bifidobacterium animalis subsp.lactis BLa80
HAFED L BEFIN TR TEY LR = e w A2 2.
HEEIL (2. B@RZ 2 mEAEe (L 2B F
BRI AEMAH A (GB31639) , [
wEEAEENFERE (/100g) .
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PO, KR AFEIZE)LIEF) LMG 11588

XA | KRB ATE Z LT M LMG 11588

BT 4 Bifidobacterium longum subsp. infantis LMG
) 7N
11588

HAFED |1 HEFINCTHATEY LR E ML ),
HEEIL 2. BREZAWMTNAE (BEREA2E KT E
AR TR EMAH Y (GB31639) , [ Ht
wEEAEENFERE (/100g) .
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B 2

RS 4 M8 m R RFE i R

—. MHEZREE

g At A, W E KRB R WA FH (Tagetes erectal.)
WA A R, ER AR BERERR. K0T 28444
ERREETZH k. TERBEEZEREN—RAN L AL
Bt (GRAS) " H. REF LA DT T 2008 55 kg
mREE AR RER, ERAREAEEE R, LB & R
BB A4 AR R EAER, TEERYILER.
AFEREFELHE <36 ZR/K (U EHE ZIEHBRE )
R E A R4 L.

2. BATMM. "TE RN EE RSN T E R AR R B
(Hot# & —HHBRESE >558¢/100g) , AAHDLE
W EKRERE., ZEAN R &2 mIE B A SN ERAT.
Z\ D-PAEHERE

1Ak, D-F g BB — M SERERME, DB RAF
ETER. Bk, MXEREFE. KRS & D-F &
M 30 AR A K B R BB AR AN A T . TR K B R R
DU BB R N R, & KM AT AS10 ( Escherichia coli
AS10) KB, 4. THRETZHK; BENEZUREN
R, 2R B D-F A -3- 2 1 A B L AL,

ZRE. oE. R4, HFRFTLH K. D-FISEREELX
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EHEN “—RIAAZL2W W (GRAS) ” FH; ek
B 2Lk B FL N R NG B o R AR S AT = b R
AFEBRE., AT REFELHEN <20 T/K.

2. RAHAFME. AW R R AEE >98.0%8 D-F IS BFLE.
% T D-FT7 R bE 2 2 40 )L 2243 Aovi JLHA 4 S A & T
ZAWHERA R, AT RENEZE, EXABFRERA,
2R R i A I AR B LR AT
=\ SIS AT B FL IF #4 BLa80

I MM H . 20 X B AT 3L T A BLa8O
( Bifidobacterium animalis subsp.lactis BLa80 ) J& ¥ ¥ AT ¥ &
AT EILTE A, KR AT 0B RE.
FHEILEMOHIINRE TR TR &N E A4 2 fRN
B KR FAEIAE (QPS) & BWMEMAEMI| K., KK
HEFN CTHTEY L BEREGEMNL LY .

2. RAHaEME . A AR & o AT 3L T A BLa8O0
AEAam AR, FATATEYLERNERA TR &
FHEAH. ZREANE R AITILE NS ENAT.
PO, KBS AT 22 ) LIEFH LMG 11588

I A H . KRB ATE S )L E M LMG 11588
( Bifidobacterium longum subsp. infantis LMG 11588 ) J& 3%
W B KB ATE B LM, A7 AEERELGE S 9%
RE. KREAELILEMEHIINKRE CTHFRENE
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fo s ) AnRON B %A R FEA A (QPS) 4 B4 i
AR, RFEBEZEREN—BRANZ2HD
(GRAS) "&H, WA TEH L&, KAAEFIN CTH
TG )& RO E AL E) .

2. AN AR R B KA E R )L EM LMG
11588 LA B d Frete, EATA TR RNEMNA TR &
PEHERR. 2R R T2 E S EIAT.
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	附录A     总类胡萝卜素酯测定方法 分光光度法
	A.1 原理
	将样品溶解于正己烷中并稀释至适当的浓度后，在特定波长条件下（445 nm）用分光光度计测定，计算总类
	A.2 试剂和材料
	除非另有说明，本方法所用试剂均为分析纯，水为GB/T 6682 规定的一级水。
	A.2.1 正己烷。
	A.3 仪器和设备
	A.3.1分光光度计。
	A.3.2 超声波清洗器。
	A.3.3分析天平：感量为0.01 g。
	A.4 分析步骤
	A.4.1 试样溶液A制备
	称量0.3 g样品（精确到0.01 g），移至100 mL容量瓶中（可以调整样品重量使溶液B的吸光度
	A.4.2 试样溶液B制备
	移取1 mL溶液A至100 mL容量瓶（可以调整取样量使溶液B的吸光度在0.25-0.75之间），用
	A.5 测定
	使用分光光度计在445 nm条件下测量试样溶液B的最大吸光度
	A.6 计算
	样品中总类胡萝卜素酯的含量按式（1）计算：  
	 𝑤1=�𝐴×10000�1394×𝑚�⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯(1)
	式中：
	w1—样品中总类胡萝卜素酯的含量，单位为克每百克（g/100 g）；
	A—试样溶液B在455 nm最大峰处测吸光度；
	10000—稀释因子；
	1394—叶黄素二棕榈酸酯在正己烷溶液中在444-445 nm的吸收系数；
	m—试样的质量，单位为克（g）。
	以重复性条件下获得的两次独立测定结果的算术平均值表示，结果保留至三位有效数字。
	A.7 精密度
	在重复性条件下获得的两次独立测定结果的绝对差值不得超过算术平均值的1.5 %。
	附录B       玉米黄质酯测定方法 液相色谱法
	B.1 原理
	试样经后皂化、提取，采用高效液相色谱法，紫外检测器检测，峰面积归一法测定玉米黄质及其异构体的面积比。
	B.2 试剂和材料
	除非另有说明，本方法所用试剂均为分析纯，水为GB/T 6682 规定的一级水。
	B.2.1甲醇，色谱纯。
	B.2.2氢氧化钾。
	B.2.3 正己烷，色谱纯。
	B.2.4 乙酸乙酯，色谱纯。
	B.2.5 无水硫酸钠。
	B.2.6 40%氢氧化钾-甲醇溶液：取40 g氢氧化钾溶于约80 mL温热甲醇，再用甲醇定容至10
	B.2.7 10%硫酸钠溶液：称取10 g无水硫酸钠，用水溶解后定容至100 mL，混匀。
	B.2.8 萃取液，正己烷:丙酮:甲苯:无水乙醇（v:v:v:v=10:7:7:6）。
	B.3 仪器和设备
	B.3.1 高效液相色谱仪：配紫外检测器。
	B.3.2 水浴锅。
	B.3.3 回流冷凝器。
	B.3.4 涡旋混合器。
	B.3.5 分析天平：感量为0.1 mg。
	B.4 分析步骤
	B.4.1 试样溶液制备
	称取约10 mg样品，移至100 mL圆底烧瓶中。添加30 mL萃取液混合至完全溶解。再加入2 mL
	B.4.2 参考色谱条件
	a）色谱柱：硅胶柱，250 mm×4.6 mm，5μm或其他等效色谱柱；
	b）流速：1.5 mL/min；
	c）柱温：22℃；
	d）进样量：10 μL；
	e）流动相：正己烷:乙酸乙酯（v:v=75:25）；
	f）检测波长：445 nm；
	B.5 测定
	根据以下表1中绝对保留时间定性各类胡萝卜素。
	表B.1 绝对保留时间参考值
	异构体
	绝对保留时间（约）/min
	双顺式叶黄素
	18
	全反式叶黄素
	19.5
	全反式玉米黄质
	22
	9-顺式叶黄素
	32
	13-顺式叶黄素
	37.6
	15-顺式叶黄素
	40.3
	13-顺式玉米黄质
	59.8
	B.6计算
	    样品中玉米黄质占总类胡萝卜素的比例按式（2）计算：
	式中：
	w2—玉米黄质占总类胡萝卜素的比例，单位为百分比（%）；
	AZ—表1中玉米黄质异构体的峰面积之和；
	AL—表1中叶黄素异构体峰面积之和；
	样品中玉米黄质酯的含量按式（3）计算：
	𝑤3=�𝑤2 ⨯ 𝑤1�100�⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯⋯�3�
	式中：
	w3—玉米黄质酯的含量，单位为克每百克（g/100 g）；
	w1—样品中总类胡萝卜素酯的含量，单位为克每百克（g/100 g）；
	w2—玉米黄质占总类胡萝卜素的比例，单位为百分比（%）。
	B.7 液相色谱图

