附件3：

本次公示相关产品检验项目

一、安赛蜜：安赛蜜又称乙酰磺胺酸钾，口味酷似蔗糖，甜度为蔗糖的200∽250倍。造成食品中安赛蜜不合格的主要原因有：生产经营企业为增加产品甜味，超限量、超范围使用安赛蜜或者使用过程中未准确计量。使用时应遵循《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2014）及《国家卫生健康委员会关于瑞士乳杆菌R0052等53种“三新食品”的公告（2020年第4号）》的规定。
二、锌：锌是人体必须得微量营养素，成人体内锌的含量男性约2.5g，女性约1.5g，锌分布于人体所有的组织、器官、体液及分泌物，约60%存在于肌肉，30%存在于骨骼中。新队生长发育、免疫功能、物质代谢和生殖功能等均具有重要作用。
三、阴离子合成洗涤剂(以十二烷基苯磺酸钠计)：阴离子合成洗涤剂，即我们日常生活中经常用到的洗衣粉、洗洁精、洗衣液、肥皂等洗涤剂的主要成分，其主要成分十二烷基磺酸钠，是一种低毒物质,因其使用方便、易溶解、稳定性好、成本低等优点，在消毒企业中广泛使用，但是如果餐（饮）具清洗消毒流程控制不当，会造成洗涤剂在餐（饮）具上的残留，对人体健康产生不良影响。因此，作为一种非食用的合成化学物质，应控制人体的摄入。GB 14934-2016《食品安全国家标准 消毒餐（饮）具》规定，采用化学消毒法的餐（饮）具的阴离子合成洗涤剂应不得检出。

四、毒死婢：毒死蜱是一种具有触杀、胃毒和熏蒸作用的有机磷杀虫剂。对水稻、小麦、棉花、果树、蔬菜、茶树上多种咀嚼式和刺吸式口器害虫均具有较好防效。与常规农药相比毒性低，对天敌安全，是替代高毒有机磷农药的首选药剂。尽管毒死蜱是可用农药，但其使用方法和用量都有规定。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》中规定，芹菜中毒死蜱残留限量值不得超过0.05mg/kg。

