附件3：

本次公示相关产品检验项目

一、苋菜红：苋菜红又名蓝光酸性红，偶氮类化合物，是常见的人工合成着色剂。按照《食品安全国家标准食品添加剂使用标准》规定，苋菜红及其铝色淀、亮蓝及其铝色淀可以在果汁饮料、配制酒、糖果、果酱等食品中使用，但是在糕点（如月饼）中不允许使用。月饼中检出苋菜红可能是企业为了达到改善产品色泽、降低生产成本等目的，因为苋菜红的颜色和紫薯比较接近。
