
附件

甘肃省重大活动食品安全监督管理实施细则

（征求意见稿）
第一章  总  则
第一条  为进一步规范甘肃省重大活动食品安全监督管理工作，厘清职责，明确责任，保障重大活动期间食品安全，根据《中华人民共和国食品安全法》及其实施条例、《地方党政领导干部食品安全责任制规定》《市场监管总局关于进一步加强重大活动食品安全保障的指导意见》等有关要求，结合我省实际，制定本实施细则。
第二条  本细则适用于县级以上党委、政府、人大、政协确定的在我省举办的具有一定规模和影响的政治、经济、文化、体育等重大活动期间的食品安全监督管理工作。
重大活动主要指党员代表大会、人民代表大会、政治协商会议和重要的国际会议，党和国家领导人及重要来宾参与的活动，以及国际、全国、区域性体育比赛，大型庆典、经贸等活动。
第三条  重大活动食品安全监督管理工作应坚持属地负责、落实责任、预防为主、过程严管的原则。
第四条  市场监督管理部门应当会同相关部门共同做好重大活动食品安全监管工作，推动重大活动主办或承办单位落实第一责任、监督餐饮服务提供者和食品供应商落实主体责任，最大限度消除食品安全风险隐患。

省级市场监督管理部门负责全省重大活动食品安全监督管理工作的规范、指导，对省级以上重大活动食品安全监督管理工作进行协调、督导和检查，并对跨市区的重大活动食品安全监督管理工作进行协调、指导。

市级市场监督管理部门负责具体组织本行政区域内重大活动食品安全监督管理工作，并做好对辖区内县级市场监督管理部门开展重大活动食品安全监督管理工作的监督和指导。

县级市场监督管理部门负责具体实施本行政区域内重大活动食品安全监督管理工作。在乡镇或者特定区域设有派出机构的，应在县级市场监督管理部门的指导下，配合开展重大活动监督管理工作。

第五条   在地方党委、政府统一领导下，重大活动主（承）办单位、重大活动食品及餐饮服务提供者、市场监管等食品安全相关部门应建立多方参与的联动机制，落实各方责任，共同做好重大活动食品安全监督和保障工作。
第六条  重大活动主（承）办单位、重大活动食品及餐饮服务提供者、市场监管部门等食品安全相关部门应当按照国家有关保密规定，严格执行相关保密制度，对涉及重大活动内容承担保密义务和责任。
 
第二章   主办或者承办单位责任
第七条 主办或承办单位是重大活动食品安全的第一责任人。主办单位全面负责重大活动食品安全，明确食品安全管理机构、管理人员、工作目标、重点任务和工作要求等，加强重大活动食品安全管理。对承办单位负责组织的重大活动，主办单位明确承办单位的重大活动食品安全责任和义务，与其签订食品安全责任书，加强对承办单位食品安全工作的督促检查。    

第八条  主办单位或者承办单位应当牵头建立食品供应商、餐饮服务提供者、市场监督管理等多方参与的食品安全联动机制，应当协助市场监督管理部门加强重大活动食品安全监管，督促重大活动各单位有效落实食品安全责任，并根据市场监督管理部门的建议，加强对重大活动食品安全保障的领导、组织、协调和沟通。

第九条  主办或承办单位应结合工作实际，周密制定重大活动工作方案和应急预案，明确食品安全要求。
主办或承办单位确定食品生产经营者和食用农产品供应企业遴选条件，选择符合食品安全要求的食品生产经营者和食用农产品供应企业承担重大活动食品供应任务；选择承担餐食供应任务的餐饮服务提供者，还应具有与重大活动人数、供餐方式相适应的食品安全管理能力。
第十条  主办或承办单位尽早向承担重大活动保障任务市场监督管理部门通报相关信息，填写并报送《重大活动基本情况信息登记表》（见附件1）。包括活动名称、时间、地点、人数、人员饮食安排，主办或承办单位名称、联系人、联系方式，食品生产经营者和食用农产品供应企业名称、地址、联系人、联系方式，重要宴会、赞助食品等信息。
主办或承办单位在重大活动期间应当向市场监督管理部门提供开展食品安全监督管理所必须的工作场所、监管人员出入证明、车辆通行证明、食宿、检验车辆场地、检测经费等工作条件，确保重大活动食品安全监督管理工作顺利开展。

主办方或者承办方应当协助市场监督管理部门开展食品安全监管。根据市场监督管理部门的建议，及时调整食品供应商、餐饮接待单位、供餐食谱等。

第三章  餐饮服务提供者责任

第十一条  餐饮服务提供者为重大活动提供餐饮服务，应根据本规范的要求，做好重大活动供餐工作，依法承担食品安全责任。
鼓励餐饮服务提供者在重大活动供餐过程中采用先进的科学技术和管理规范，配备先进的食品加工、贮存、运输、检验等设备设施，提升餐饮服务食品安全硬件及软件条件，提高重大活动食品安全供餐水平。
第十二条  餐饮服务提供者在接到重大活动供餐任务后应当立即组织开展食品安全自查，并向重大活动主办或承办单位和市场监督管理部门提交自查报告。
餐饮服务提供者应当就其承担的食品安全责任以《重大活动食品安全责任承诺书》（见附件2）形式向市场监督管理部门作出承诺。
第十三条  餐饮服务提供者应当做好以下工作，确保重大活动期间食品安全：
（一）严格落实食品及食品原材料控制要求，做好进货查验及索证索票工作，强化食品及食品原材料采购及贮存管理；
（二）严格执行从业人员健康管理制度，并按照每日晨检制度的要求做好晨检，对患有碍食品安全疾病的人员进行调整或调离相关岗位；
（三）严格加强对食品加工、贮存、陈列、消毒、保洁、保温、冷藏、冷冻等设施设备及食品工用具、餐饮具的清洗、消毒、维护和保养，确保设施设备的正常运转和使用；
（四）严格落实食品加工过程控制及备餐供餐过程控制，确保食物烧熟煮透，避免发生交叉污染；
（五）严格落实食物留样管理，确保留样品种、留样量、留样时间、留样温度符合食物留样的有关要求，并实施专人专柜登记及管理。
第十四条  餐饮服务提供者应当做好重大活动期间从业人员的培训工作，满足重大活动供餐的特殊要求。
第十五条  餐饮服务提供者不得采购食品安全法律法规禁止生产经营的、超过保质期或包装破损、标示不规范的、无法提供溯源凭证的食品、食品添加剂和食品相关产品。
原则上应当设定专用仓库，存放供应重大活动的食品、食品添加剂和食品相关产品。按照食品经营许可项目拟定重大活动供餐食谱，不得加工制作食品安全风险高、易造成食物中毒的食品。

第四章  食品供应商责任

第十六条  食品供应商对供应重大活动的食用农产品、食品、食品添加剂及食品相关产品的安全承担主体责任。
第十七条  食品供应商结合重大活动食品供应任务，制定食品安全保障方案和食品安全事故处置方案，明确各项工作的责任人和联络人。
食品供应商细化每个环节、每个岗位的食品安全要求，培训并指导督促每名从业人员执行到位。组织开展食品安全自查，及时整改自查中发现的食品安全问题。

第十八条  食用农产品供应商应当对食用农产品种植、养殖者进行审核，要求食用农产品种植、养殖者严格按照食品安全标准和国家有关规定使用农药、肥料、兽药、饲料和饲料添加剂等农业投入品，严格执行农业投入品使用安全间隔期或者休药期的规定，食用农产品的采收、屠宰、贮存、运输应当做好记录，保证食用农产品可追溯。食用农产品供应商应当按照规定查验食用农产品相关证明材料，不符合要求的，不得采购和销售。

第十九条  重大活动主办或承办单位根据重大活动的规模和层级，需要确定食品总供应商的，应当选择具有保障食品安全能力的供应商作为食品总供应商。
第二十条  食品总供应商应当设立食品总仓，统一采购、查验、检测、贮存、配送、记录，并符合食品贮存、冷藏和冷冻的要求，确保食品闭合管理，全程安全。
第二十一条  食品总供应商供应的食品应当专车运输、专人验收、专人记录、专库贮存；运输车辆必须符合卫生和安全要求；需要冷链运输的食品必须按要求采取封闭冷链运输。

第五章  特殊工作要求

第一节  专仓管理
第二十二条  根据重大活动的性质、规模及影响，重大活动主办或承办单位、市场监督管理部门认为重大活动期间有必要对食品及食品原材料实施闭环管理的，可以要求餐饮服务提供者建立食品及食品原材料专仓，于重大活动开始前20个工作日购进活动期间需要使用的相关食品及食品原材料（鲜品除外）。
第二十三条  专仓应当包括常温库、冷藏库、冷冻库，用于接收贮存食品供应商配送的食品及原材料。
专仓容量应根据餐饮服务提供者的接待规模、时间等情况进行设置。
第二十四条  专仓应实施专人、专锁管理，并建立严格的进出货台账登记制度。
食品入仓前，专仓应当进行严格的清洗消毒；食品入仓时，专仓管理人员应当详细记录入库食品及原材料的名称、数量、进货日期、供货商、保质期等信息，并做好标识；食品入仓后，驻点监管人员应当对仓门加贴封条，待重大活动需要使用食材时再由驻点监管人员启封；食品出仓时，应遵循“先进先出”的原则，由专仓管理人员对食品进行查验、核对及清点，并做好出仓登记。
严禁将其他食品、非食品与重大活动供餐食品混放。
第二十五条  重大活动存在若干个餐饮服务提供者情况的，可根据实际情况设置食品及食品原材料总仓，总仓按照专仓管理，负责统一采购、统一查验、统一检测、统一贮存、统一配送、统一记录。

第二节  赞助、自带及特需食品
第二十六条  重大活动期间，原则上不允许赞助或自带食品供重大活动使用。
确须赞助或自带的，食品赞助者或自带者必须确保赞助或自带食品符合食品安全的有关规定，并能够提供以下资料：
（一）加盖有赞助或自带食品供货者公章的许可证明、食品合格证明文件（出厂检验合格证或其他合格证明）及每笔购物凭证或每笔送货单等文件材料复印件；
（二）赞助或自带进口食品还应提供口岸进口食品法定检验机构出具的与所购食品相同批次的食品检验合格证明（入境货物检验检疫证明、海关进口货物报关单）等文件材料复印件。
第二十七条  食品赞助者或自带者应向重大活动主办或承办单位、餐饮服务提供者、市场监督管理部门作出书面承诺，保证所提供食品符合食品安全法律法规的有关规定，并明确赞助或自带食品的食品安全责任由其承担，自带食品者自带食品仅供其本人食用。
第二十八条  市场监督管理部门应当对食品赞助者所提供的资料进行查验登记，必要时可以对赞助食品进行检验。
第二十九条  重大活动期间，如遇重要宾客提出特别的食品需求的，重大活动主办或承办单位、重大活动餐饮服务 提供者应向市场监督管理部门提出申请，经审核通过后方可供应。
特需食品的管理参照赞助、自带食品进行。

第六章  监督管理

第三十条  属地市场监督管理部门应根据重大活动的性质、规模、食品供应商等情况，制定重大活动食品安全监督管理工作方案和食品安全事故应急预案。严格管理重大活动食品安全保障资料，重大活动食品安全保障工作方案和应急预案不宜公开。
第三十一条  市场监督管理部门要根据重大活动的性质、规模及影响，积极争取资金保障，确保重大活动食品安全监督管理工作顺利实施。
第三十二条  市场监督管理部门在重大活动举办前期应当通过现场检查、网上巡查等方式加强对餐饮服务提供者、重大活动食品供应商的监督检查，对检查中发现的食品安全隐患，及时监督其落实整改；对无法落实整改、不能满足接待任务要求、不能保证食品安全或评估不符合要求的，及时通报重大活动主办或承办单位予以更换。
一经发现餐饮服务提供者、重大活动食品供应商存在违法行为的，依法从严查处，并通报重大活动主办或承办单位；涉嫌犯罪的，依法移送公安机关追究刑事责任。

第三十三条 重大活动食品安全监管分为驻点监管和巡查监管两种方式，市场监督管理部门可根据重大活动的性质、对象、规模、特点、影响以及供餐条件、供餐方式等确定相应的监管方式。
第三十四条  实行驻点监管方式的，从重大活动举办前开始介入，进行全过程监督。

 驻点监督具体工作程序及内容如下：
（一）掌握情况。重大活动食品安全监督管理工作人员与重大活动主办或承办单位食品安全有关人员、餐饮服务提供者食品安全负责人进行对接，查验餐饮服务提供者现场，及时掌握有关信息，明确开展监督管理工作所需的必要条件。
（二）明确责任。与重大活动主办或承办单位食品安全有关人员、餐饮服务提供者食品安全负责人召开协调会议，明确重大活动食品安全监督管理工作的有关事项和具体要求，商议重大活动供餐方案。
（三）现场检查。对餐饮服务提供者的食品安全情况进行现场检查，检查内容具体包括制度建立、人员管理、环境卫生、食品采购、食品贮存、食品工用具、加工操作过程控制、专间情况、备餐供餐、餐饮具洗消、食物留样、运输工具、集体用餐配送以及市场监督管理部门认为需要进行现场检查的其他情形。
（四）落实整改。督促餐饮服务提供者根据现场检查情况和监督意见落实整改，并对整改情况进行跟进。
（五）其他情况。
1．了解每餐实际就餐人员、人数和时间等；
2．了解重要接待客人住宿房间内摆放的食品；
3．了解每日驻点医疗组接待客人的就诊情况。
第三十五条  巡查监管具体工作程序及内容参照驻点监管方式进行，可相对简化。
第三十六条  市场监督管理部门选派适当数量的责任意识、业务能力强的食品安全监管人员实施具体食品安全监管工作。实施驻点监管的，重大活动的各个举办地点至少选派2名食品安全监管人员执行监管任务。

食品安全监管人员应当严格遵守重大活动食品安全监督管理工作纪律。必要时，可针对重大活动特殊需求，对食品安全监管人员进行专项知识培训。

第三十七条  市场监督管理部门应向重大活动确定的餐饮服务提供者、食品供应商负责人提出食品安全要求，签订《重大活动食品安全责任承诺书》（见附件2）。

市场监督管理部门可向参加重大活动相关人员发放食品安全须知，告知就餐注意事项。

第三十八条  市场监督管理部门应当对餐饮服务提供者提供的食谱进行审定。发现食谱中存在不符合重大活动食品安全要求的食材或菜品的（可参照附件4：《食谱审查参照名录》），应及时通报并要求承办单位、餐饮服务提供者进行更换。

第三十九条  承担重大活动食品安全监管的人员应做好相关执法文书和设备、抽检快检设备和耗材等食品安全监管准备工作。

第四十条  监管人员根据确定的监管方式，对重大活动餐饮服务食品加工供应过程进行现场检查，并做好检查记录，及时汇总报送有关情况。

第四十一条  市场监督管理部门应当自重大活动食品安全监督管理工作结束之日起10个工作日内，将有关资料整理归档，并对重大活动食品安全监督管理工作完成情况、工作成效及不足进行总结。

第四十二条  监管人员在承担重大活动任务期间应按时向工作联络人报告食品安全监管工作情况，并按要求填写《重大活动食品安全监督管理工作报表》（见附件4）。遇下列情况应立即报告：

（一）发生食物中毒或疑似食物中毒的；

（二）遇重大食品安全问题，监管人员不能现场解决的；

（三）发现重大食品安全隐患的；

（四）就餐安排发生重大调整的。

第四十三条  重大活动举办期间，市场监督管理部门在做好重大活动食品安全监督管理工作的同时，应当加强重大活动举办地点及周边地区食品安全日常监督管理工作，保障社会层面食品消费安全。

第四十四条  市场监督管理部门认为有必要的，可以对餐饮服务提供者食品供应商开展核查，确保重大活动期间食品安全。

第四十五条  餐饮服务提供者食品供应商不在重大活动举办地所属行政区域内的，重大活动举办地市场监督管理部门可以将食品供应商的相关信息通报供应商所在地市场监督管理部门，通报信息包括：食品品种、采购数量、企业名称及监管要求等。
供应商所在地市场监督管理部门应及时做好核查工作，并按要求及时将有关情况反馈重大活动举办地市场监督管理部门。
第四十六条  食用农产品供应企业属于种养殖环节的，市场监督管理部门应当通报同级农业农村部门监督落实食品安全要求。

第四十七条  市场监督管理部门可根据食谱及供餐方案，对供应的食品、食品原料、设施设备、加工过程关键控制环节等进行食品安全现场快速检测。检测时应填写《重大活动现场快速检测情况登记表》（见附件5）。
第四十八条  现场快速检测过程中检出可疑阳性样品的，应当立即采取控制措施，停止使用并封存。被抽查人对检测结果有异议的，可以自收到检测结果时起四小时内申请复检，复检采用监督抽检并依法处置。
第四十九条  为进一步确保重大活动期间食品安全，市场监督管理部门认为确有必要对重大活动期间食品及食品原材料进行实验室检测的，可以进行抽样检测。
第五十条  市场监督管理部门在开展重大活动抽样检测工作时，应提前对餐饮服务提供者用于重大活动的食品及食品原材料进行抽样，并确保能够在重大活动举办前得出检测结论，及时停用并封存不合格产品。
第七章  突发事件处置

第五十一条  为有效防范重大活动期间餐饮服务食品安全事故的发生，重大活动主办或承办单位、餐饮服务提供者、市场监督管理部门应当强化食品安全事故应急处置管理机制。
（一）餐饮服务提供者应当制定重大活动餐饮服务食品安全事故应急预案，并于重大活动举办前报送重大活动主办或承办单位及市场监督管理部门。
（二）市场监督管理部门应当根据有关要求，做好重大活动期间餐饮服务食品安全事故应急处置的前期准备工作。

（三）重大活动主办或承办单位应当积极配合市场监督管理部门，做好重大活动期间餐饮服务食品安全事故的应急处置工作。

第五十二条  活动期间，重大活动主办或承办单位、餐饮服务提供者、市场监督管理部门发现存在或可能存在群体性腹泻、呕吐等疑似食物中毒症状的，应当立即向卫生健康部门报告，并积极配合做好患者的救治工作，及时安排好其他人员就餐。
第五十三条  市场监督管理部门接到或发现疑似食物中毒情况后，应当立即封存可能导致事故发生的食品及其原料、工具及用具、设备设施和现场，协助、配合有关部门开展食品安全事故调查。
第五十四条  市场监督管理部门接到突发事件报告后，经调查核定属于食品安全事故的，应按照职责权限启动相应级别的食品安全事故应急预案，按照《中华人民共和国食品安全法》的相关规定进行处置，并通报有关部门。
第五十五条  市场监督管理部门应将餐饮服务食品安全事故调查、处置等相关信息记入餐饮服务提供者食品安全信用档案。
第八章  附  则

第五十六条  本细则由甘肃省市场监督管理局负责解释。
    第五十七条  本细则自2024年10月1日起施行，原甘肃省食品药品监督管理局印发的《甘肃省重大活动餐饮服务食品安全监督管理工作实施意见》同时废止。

附件：1．重大活动基本情况信息登记表

      2．重大活动食品安全责任承诺书（模板）

      3．食谱审查参照名录

      4．重大活动食品安全监督管理工作报表

5．重大活动现场快速检测情况登记表

附件1
重大活动基本情况信息登记表
重大活动主办或承办单位名称：           
	重大活动信息
	名称
	

	
	举办地点
	

	
	举办时间
	

	
	参加人数
	

	
	安保等级
（重要客人情况）
	

	重大活动餐饮
服务提供者信息
	名称
	

	
	地址
	

	
	联系人
	

	
	联系方式
	

	供餐形式
	自助餐/位餐/其它
	

	其他
	宴会设置
	

	
	食谱审定单位
	

	
	赞助食品
	

	
	其他情况
	

	备注
	


重大活动主办或承办单位联系人及联系方式：
附件2
重大活动食品安全责任承诺书

（模  板）
我单位于    年  月  日至    年  月  日承担                          的重大活动接待任务，为严格贯彻落实《中华人民共和国食品安全法》等法律法规规定，有效防止重大活动食品安全事故的发生，圆满完成接待任务，确保重大活动期间食品安全，我单位作出以下承诺：
一、坚决执行《中华人民共和国食品安全法》《重大活动食品安全监督管理办法（试行）》《甘肃省重大活动食品安全监督管理实施细则》《餐饮服务食品安全操作规范》等法律法规，保证做到以下工作：
（一）所有从业人员持有效健康合格证明上岗；
（二）所用食品及食品原材料从具备合法资质的企业或单位购进，严格执行进货查验及索证索票制度，不外购散装直接入口熟食制品；
（三）食品加工过程严格按照餐饮服务食品安全操作规程操作，做到加工前检查原料的感官性状，烧熟煮透食品，生、熟食品的用具有明显标志并分开存放，专间操作戴口罩和手套等，确保重大活动期间食品安全；
（四）严格按照要求进行食物留样，使用专用留样冷藏设备，并由专人负责登记保管；
（五）按规定清洗、消毒、存放食品工用具及餐饮具；
（六）餐饮服务食品安全操作规范规定的其他要求。
二、全力配合市场监督管理部门履行食品安全职责，保证做到以下工作：
（一）在规定时间内提供食谱并交市场监督管理部门审核；
（二）食品制作的各环节、各岗位工作人员全力配合市场监督管理部门履行职责，不得拒绝和阻挠；
（三）对于市场监督管理部门提出的整改意见，立即予以整改并落实到位；
（四）每餐结束后，汇总用餐人数并及时反馈市场监督管理部门；
（五）一旦出现疑似食物中毒等食品安全事故，积极配合市场监督管理部门开展调查工作。
三、认真履行作为餐饮服务提供者的义务，遵守信誉。切实履行食品安全第一责任人的职责，确保食品安全。
四、在接待过程中，因我单位违反相关法律、法规及有关规定而引起食品安全事故的，我单位愿意承担相应的法律责任，并承担由此产生的一切后果。
法定代表人或负责人（签字）：     餐饮服务提供者（公章）
                               年    月    日
附件3

食谱审查参照名录

一、禁用食材

1.野生蘑菇、苦杏仁、枇杷仁、桃仁、李子仁、苹果仁、杨梅仁、樱桃仁、亚麻仁、木薯、银杏、苦葫芦瓜、河豚鱼、野生珊瑚鱼、鱼胆、青皮红肉鱼（鲐鱼、青条鱼等）、织纹螺、荔枝螺、半壳青口（贻贝类）、青口贝（贻贝类--淡菜）、蚶类（毛蚶、泥蚶、魁蚶等）、泥螺、花蛤、海米粉、蛙类、水禽蛋。

    2.发芽马铃薯、鲜黄花菜、黑斑甘薯及死的甲鱼、黄鳝。

3.牲畜甲状腺、肾上腺及其他不明的组织、器官、脏器。

4.硝酸盐、亚硝酸盐。

5.国家卫健委公布的既是食品又是药品的中药名单以外的药材。

6.国家规定禁止食用的野生动物及法律法规禁止生产经营的食品。

7.市场监督管理部门认为不适宜提供或经检验不符合食品安全标准的食品。

二、慎用食材

贝类（蛤蜊、牡蛎、生蚝、蛏子等）、牲畜肝脏、鲨鱼肝、四季豆、扁豆、豇豆、芸豆、新食品原 料、食品添加剂、食药同源原材料、湿粉类以及浸泡类食物。

三、禁用菜品

生食水产品、生食肉及肉制品。

四、慎用菜品

1.生食蔬菜、生蔬菜沙拉、冻蟹、豆浆。
2.凉菜、生鲜啤酒、鲜榨果汁、鲜奶制品（自制酸奶、奶昔等）。
3.整鸡、整鸭等不易煮熟煮透的食品。

五、其他情形

1.使用蛋、乳制品、花生等容易产生过敏的原料时应对菜品进行标识提示。
2.禁止使用生的食品原材料或非食品作为菜品的围边、雕花或装饰（个别生的蔬菜、水果除外）。

附件4
重大活动食品安全监督管理工作报表

重大活动餐饮服务提供者名称：

填表人：                                 填表日期：

一、基本情况
	餐次
	就餐地点
	供餐形式
	用餐人数
	食谱是否
对应
	更改食谱情况

	早餐
	
	
	
	
	

	中餐
	
	
	
	
	

	晚餐
	
	
	
	
	

	其他
	
	
	
	
	


二、保障记录
	检查内容
	食材验收、食品贮存、人员健康管理、食材粗加工、食材切配、餐饮具及加工用具清洗消毒和保洁、食品烹饪、凉菜及水果加工、面点加工、备餐供餐、食品留样、集体用餐配送单位食品运输配送等

	检查记录
	1.快速检测情况：当日共快检     批次，其中阳性检出样品   批次。
不合格样品为：
2.现场检查情况：


	存在问题处理情况
	

	医疗组就诊情况
	

	其他情况
	


附件5

重大活动现场快速检测情况登记表

重大活动名称：                             检测单位：
餐饮服务提供者名称：               检测人员签名：
快速检测日期：                                       第    页，共    页
	序号
	快检品种
	快检项目
	检测结果
	检测时间
	不合格处置情况
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