附件3：

本次公示相关产品检验项目

一、胭脂红：胭脂红(carmine)，又名大红、亮猩红，为偶氮类合成着色剂，广泛应用于食品工业中。胭脂红在动物试验无中毒现象，但是如果长期摄入，也存在健康风险。联合国粮农组织(FAO)和世界卫生组织食品添加剂联合专家委员会(JECFA)建议其日容许摄入量(ADI)为0～5mg/kg bw。不合格可能的原因主要是生产经营企业为增加产品品相或弥补原料品质较低而超范

围、超量添加，也不排除个别产品掺假的可能。按我国规定可用于果汁饮料、配制酒、碳酸饮料、糖果、糕点、冰淇淋、酸奶等，而不能用于肉干、肉脯制品、水产制品等食品中。
二、山梨酸及其钾盐(以山梨酸计)：山梨酸(sorbic acid)又名花秋酸，多用其钾盐。其抗菌性强，能抑制细菌、真菌和酵

母的生长，防腐效果好，是目前应用非常广泛的食品防腐剂。个别食物中可能含有少量本底，例如枸杞。山梨酸可参与体内正常代谢，几乎对人体无害。只要摄入量在食品安全限量范围内并

不影响人体健康，如果长期大量服用，会对肝脏、肾脏、骨骼造成危害。联合国粮农组织(FAO)和世界卫生组织食品添加剂联合专家委员会(JECFA)建议其日容许摄入量(ADI)为0～25mg/kg bw(以山梨酸计)。造成食品中山梨酸不合格的主要原因有:生产经营企业为延长产品保质期，或者弥补产品生产过程卫生条件不佳而超限量、超范围使用，或者未准确计量。使用应遵循《食品安全国家标准食品添加剂使用标准》(GB 2760-2014)及《国家

卫生计生委发布关于海藻酸钙等食品添加剂新品种的公告2016年第8号》、《关于抗坏血酸棕榈酸酯(酶法)等食品添加剂新品种的公告2016年第9号》的规定。

三、克百威：克百威(carbofuran)，又名呋喃丹，是氨基甲酸酯类农药中常见的一种杀虫剂、杀螨、杀线虫剂。少量的农药残留不会引起人体急性中毒，但长期食用克百威超标的食品，对人体健康也有一定影响。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2019）中规定，枸杞（干）中克百威应≤0.02mg/kg。本次抽检的这款枸杞克百威检出值为0.042mg/kg。

四、镉(以Cd计)：镉(cadmium)是一种蓄积性的重金属元素，主要损害肾脏、骨骼和消化系统。由于镉排泄缓慢，可对肾脏和肝脏造成巨大伤害，还可以造成骨质疏松和软化。中国居民膳食镉暴露的主要来源是谷物和蔬菜，而肉类和水产品(包括海产品)是中国沿海几个地区人群镉污染的主要来源。造成镉污染的主要原因有:含镉的废水等污染农作物和饲料，对食品造成镉污染;玻璃、陶瓷类容器或食品包装材料中含有的镉迁移至食品中，造成食品的镉污染。

五、吡虫啉：吡虫啉，内吸性杀虫剂，可层间传导，具有触杀和胃毒作用，属于烟碱类高效杀虫剂。中毒症状为恶心、呕吐、头痛、乏力乏力、心跳过速等，严重者出现昏迷、呼吸衰竭。食用食品一般不会导致吡虫啉的急性中毒，但长期食用吡虫啉超标的食品，对人体健康也有一定影响。根据《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763—2021）的规定，吡虫啉在香蕉中的最大残留限量值为0.05mg/kg。

六、噻虫胺：噻虫胺(clothianidin)，烟碱类杀虫剂，具有触杀、胃毒作用，具有根内吸活性和层间传导性。急性中毒可出现恶心、呕吐、头痛、乏力、躁动、抽搐等。食用食品一般不会导致噻虫胺的急性中毒，但长期食用噻虫胺超标的食品，对人体健康也有一定影响。根据《食品安全国家标准食品中农药最大残留限量》(GB2763-2021)中的规定，噻虫胺在辣椒中的最大残留限量值为0.05mg/kg。

