附件5：

晋江福胜客食品有限公司飞行检查问题清单

2.1
现场见集尘间地面、墙壁、天花板有较多花生碎屑粉尘残留，未及时清理。

2.3
现场查看，企业主要设备设施与食品生产许可档案不一致：烘炒食品包装车间新增一台自动定量称。

2.6
查《成品仓库温湿度监控记录》要求“仓库温度≤35℃，湿度≤65%”，但成品仓库未配备有相应温湿度调控设施。

2.7
更衣室个人用品柜见若干瓶已过期的84消毒液（生产日期：20230101），未有效管控。

2.8
烘炒食品包装车间自动定量称上有较多物料残留，班后未清洁彻底。

2.10
原料仓库、成品仓库现场未见有防鼠、防蝇、防虫害装置；生产车间内可开启窗户未安装纱窗，防虫害侵入设施不足。

6.1
（1）化验室未配备冰糖（产品标准：GB/T 35883）出厂检验项目蔗糖分、还原糖分、色值的检验用化学试剂。

（2）化验室内的电子分析天平硅胶干燥剂已变色失效，未及时更换。

6.5
留样室未见2023年冰晶多糖（产品保质期：18个月）、白砂糖（产品保质期：18个月）、龙岩风味花生（产品保质期：10个月）留样，企业也未能提供2023年的产品留样记录。

7.3
食糖包装车间见装有一袋废弃冰糖的桶未有标签标识，未识别为不合格品，也未及时处理。

*9.1
查分装蒜香花生原料（供应商：龙岩市龙花食品）的保质期为9个月，经分装后成品(批次：20240601）标签保质期标注为10个月，超过分装原料保质期限。

10.1
未能提供2023 年度食品安全自查记录。

*11.5
未能提供食品安全员何*健康证。
