附件2：

莆田市恒好食品有限公司飞行检查问题清单

2.3
原料存放区有5个原料油罐（1个75T，2个70T，2个53T），与准予食品生产许可时“3个原料油罐（1个60T、2个50T）”不一致。

2.5
未见更衣室玻璃上明示的《洗手消毒程序》提及的“便鞋鞋柜、工作鞋鞋架”等更鞋设施。

2.6
内包材仓库未配备适宜的通风设施，不符合库存聚酯（PET）食品包装塑料瓶标签标识的贮存环境“产品应贮存在通风、阴凉、干燥、清洁的库房”的要求。

2.8
自动液体灌装机料仓顶部有油脂渗出、滴落，灌装管路有漏油情况。

2.9
未能提供调配罐流量计（YZ6406B定值控制仪）定期检定或校准记录。

2.11
灌装车间（清洁作业区）与外包装区（一般作业区）的物流传递口仅以软垂帘遮挡，未有效分隔。

*4.2
查看余太太富多多食用植物调和油（生产日期：20230810）《投料记录表》，（1）记录的原料油使用信息为“88kg花生油（批号：2023217 ，生产商：山东金胜粮油，）”，与《原辅料出入库台账》记录的当日花生油原料罐内实际库存为两批次混杂花生油（一批次为9939kg花生油（批号：2023217 ，生产商：山东金胜粮油）和另一批次22吨花生油（批号：2023072102，生产商：山东春雨粮油）的情况不一致；（2）未记录使用的调配罐号信息，未见记录人签名，无法有效追溯。

4.10
（1）企业共用灌装机、调配罐和输油管路生产多种单一品种的食用植物油和不同配方的食用植物调和油，未针对共用情况制定生产品种切换时防止交叉污染的控制措施，也未能提供相应的生产设备、管道的清洁消毒记录。

（2）未对设备、管道冲洗油脂再利用进行必要的风险评估，并结合评估结果采取相应的处置措施。

6.1
未配备橄榄油（产品标准：GB/T 23347）出厂检验项目紫外吸光度、脂肪酸乙酯、每种卤化溶剂残留量、卤化溶剂残留量总和的检验设备及化学试剂，也未能提供以上项目的委托检验合同。

*6.4
抽查食用植物调和油（批号2024625）《成品（调和油）出厂检验报告》，记录的检验项目指标“酸价≤2.5mg/g”、过氧化值≤0.20g/100g”与产品标准GB 2716规定的“酸价≤3mg/g、过氧化值≤0.25g/100g”不一致（企业实测值均在合格范围内）。

7.1
（1）未配备非油罐装原料油（如葵花籽油、芝麻油、橄榄油、山茶油）仓库。

（2）内包材暂存区见个别塑料瓶包装袋破损，部分已拆包瓶盖敞口放置，未采取有效防护措施；库存瓶盖未见产品名称、生产日期或批号、生产厂家等信息，无法有效追溯。

