附件1：

漳州和荣食品有限公司飞行检查问题清单

2.1
 搅拌车间不锈钢工作台旁的墙壁局部发霉。

2.4
卫生间与原辅料区直接连通，存在交叉污染风险。

2.8
搅拌车间的和面机上有面粉残留，油炸车间的油炸机内有物料残留，未清洁彻底；油炸设备出现漏油现象，未能及时维修，也未能提供2024年设备设施维护保养记录。

2.9
电子天平BT-3000、TCS-100、BT-6000的检定证书有效期至2023年10月07日，未能提供有效期内的检定或校准证书。

*3.1
未能提供双效泡打粉（生产日期：2024.03.08）和白砂糖（生产日期：2024.01.04）的产品合格证明文件。

*3.2
未能提供牛奶香精（生产日期：2024.2.23）的进货查验记录；部分批次的原料进货查验记录不完整，如部分“龙旗棕榈油24度”、“白砂糖”的批次信息、到货数量、检验人员、验收日期未记录。

3.3
未能提供牛奶香精（生产日期：2024.2.23）的出入库记录。

*4.2
查2024年《投料记录表》，投料记录未有“雪花条”产品标签配料所显示的“食用香精”，且记录表无配料员签字。

4.8
未能提供和面、醒发工序的关键控制点控制情况记录。

*6.3
查“2024.01.06雪花条”委托检验机构做的出厂检验项目不全，未包含企业食品生产许可档案中标识的批批检验项目：感官、水分、菌落总数、大肠杆菌、净含量；查“2023.10.13雪花条”型式检验报告检验项目不全，未有污染物限量、霉菌检验项目。

6.5
企业未能提供产品留样记录，且现场未见产品留样。

7.1
（1）原辅料区见“东星牌星白砂糖”标签明示贮存条件为“湿度＜70%，温度≤38℃”，现场未见温湿度监控设备及相应记录。

（2）搅拌车间见未使用完的小麦粉、复合麦片，无法识别批次信息。

7.2
生产车间配料区的食品添加剂专柜，未有明显标示和专人管理。

11.6
未能提供2024年度从业人员食品安全知识培训相关记录。

