附件3：

本次公示相关产品检验项目

一、总酸：总酸是指100ml食醋中含酸（以乙酸计）的质量，总酸是衡量食醋质量优劣的重要指标。一般来说，醋的总酸是根据其酿造时间变化的 ，酿造时间越长酸度就越大。总酸是应食醋质量的主要指之一，其不合格主要原因可能是由于生产经营企业没有严格按照工艺条件生产酿造或者淋醋后过量加水且出厂检验把关不严，造成产品总酸不符合要求。
二、咪鲜胺和咪鲜胺锰盐：咪鲜胺和咪鲜胺锰盐是一种广谱高效杀菌剂。少量的农药残留不会引起人体急性中毒，但长期食用咪鲜胺超标的食品，对人体健康可能有一定影响。根据《食品安全国家标准食品添加剂使用标准》（GB 2760-2014）中的规定，山药中咪鲜胺的限量标准为≤0.3mg/kg。
三、酯和高效氯氟氰菊酯：氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯属拟除虫菊酯类农药，适用防治棉花、花生、大豆、果树、蔬菜、烟草上多种害虫、害螨，也可用于防治多种地表和公共卫生害虫。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》(GB 2763)规定，枸杞(干)中氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯的最大残留限量为0.1 mg/kg。
