附件4：

福建省新麦食品有限公司飞行检查问题清单

2.1
1车间3楼和面间、内包间地面破损严重，未及时维护。工器具清洗间柱子局部墙面脱落，成型车间成型设备正下方未清洁到位。

2.3
1车间3楼和面间新增一台打面机，3车间3楼内包间枕式包装机减少三台，未申报许可变更。

2.6
3车间2楼工具清洗间有异味，通风排气设施不足。

2.10 1车间原料仓库未配备防虫害装置及相应检查记录。

*3.1 企业未提供75%酒精（生产商：新乡市先丰医药材料有限公司）的有效合格证明文件。

6.1
企业未能提供用于净含量项目检测用电子台秤的检定报告。

7.1
面粉物料未离墙存放；查美朋雪融牛乳风味面团油标签明示贮存条件“0-10℃”冷藏贮存，仓库现场温度计显示温度为21.8℃，未配备相应的温度控制设施

7.2
1车间添加剂仓库贮存的复配着色剂（黄色）标签明示存储条件“15-25℃贮存”，但现场查看未配备相适应的温湿度控制设施，贮存条件不符合产品标签要求。
