附件1：

福州诚品盛食品有限公司飞行检查问题清单

2.3 现场查看，企业主要设备设施、生产工艺与生产许可档案不一致：（1）加工间未见搅拌机（馅料搅拌用），包装间未见自动包装机（含打码）（用于单个包装的产品包装），冷却间空调已移除。（2）留样库查看留样产品，豌豆饼类产品（如绿豆饼、草莓饼、抹茶饼、板栗饼等）包装工艺均为手工装盒的塑料盒包装，与许可时申报的生产工艺“手工将饼装入盒子，盒上盖子，经过封切机在盒子上封上一层塑料膜”不一致，内包材消毒采用消毒柜紫外灯消毒与许可申报时的“臭氧消毒60分钟以上”不一致。

2.4卫生间与外包区直接连通，存在交叉污染。

2.6加工间有一个排水入口未安装带水封的地漏防止固体废弃物进入及浊气逸出。

2.8加工间靠粉碎机、和面机上方墙面脱漆起皮；成型间自动成型机尼龙轮见残留油料和机台下方残留饼皮未清洁彻底；包装间包装台上方紫外灯挂架和灯框生锈。

2.10加工间见两只苍蝇；成型间入口处见蚂蚁；烘烤间3号旋转炉后方窗户有管路穿过，无法密闭。

*3.2未能提供大豆油（进厂日期：20230418、20230606、20230625、20230715、20230720，福海粮油）的进货查验记录。

3.3查看原辅料出入库记录，记录的板栗粉（生产日期20231025）结存“6包+1kg”与实际库存6包不一致。

4.10器具清洗间设有一个水龙头和两个水槽且未见区分标识，与产品接触的容器、器具和拖把、抹布等洁具均在该车间清洗，存在交叉污染风险。

7.1（1）食品添加剂库、原料库未配备适宜的通风设施；（2）内包材仓库见包装盒包装袋破损；（3）配料间已脱除包装物倒入不锈钢桶存放的小麦粉、豌豆、白糖未见批号、生产厂家等信息，无法有效追溯。

7.5 查看2023年7-10月《温湿度监控记录》，记录的库房温度26-28℃，不能满足板栗粉标签标示的“0-25℃”储藏条件。

*9.1 （1）板栗饼（生产日期20240423）标签配料表标示有“绿豆、豌豆、……、板栗粉≥10%”，查看对应批次产品《关键控制记录一 配料》记录未见绿豆的投配料信息，实际使用的豌豆片与标签标示的“豌豆”不一致，板栗粉实际用量约“1.36%”与标签标示不一致；（2）绿豆饼（生产日期20240517）标签配料表标示有“豌豆、……、脱皮绿豆≥10%”，查看对应批次产品《关键控制记录一 配料》记录，实际使用的豌豆片与标签标示的“豌豆”不一致，脱皮绿豆实际用量约“1.36%”与标签标示不一致。

12.3查一品一码食品安全追溯系统，未见草莓饼（生产日期20240520）、绿豆饼（生产日期20231121）、板栗饼（生产日期20231101）生产、销售、库存信息记录。

