附件1

部分不合格项目的小知识

一、吡虫啉
吡虫啉是内吸性杀虫剂，可层间传导，具有触杀和胃毒作用，容易被植物吸收，并在植物体内重新分配，有很好的根部内吸活性。防治刺吸式口器害虫，也可防治土壤害虫、白蚁和一些叮咬害虫，对线虫和螨没有活性。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2021）中规定，香蕉中吡虫啉的残留限量值不得超过0.05mg/kg。香蕉中吡虫啉超标的原因，可能是菜农不了解使用农药的安全间隔期，违规滥用农药。

二、噻虫胺

噻虫胺属新烟碱类杀虫剂，具有内吸性、触杀和胃毒作用，对姜蛆等有较好防效。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2021）中规定，噻虫胺在根茎类蔬菜中的最大残留限量值为0.2mg/kg。姜中噻虫胺残留量超标的原因，可能是为快速控制虫害，加大用药量或未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售的产品中残留量超标。
三、三氯蔗糖
三氯蔗糖是一种白色至金白色、无臭的结晶性粉末，是最接近氯糖的一种甜味剂，三氯蔗糖是用糖化学加工获得的，比糖甜600多倍。不同于其他无热量甜味剂的是，加热不会影响三氯蔗糖的味道或结构。食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2014）中规定调味面制品三氯蔗糖最大使用量为0.6g/kg。造成调味面制品三氯蔗糖超标的原因，可能是生产经营企业为增加甜味，超限量、超范围使用了三氯蔗糖或者使用过程中未准确计量。
    四、菌落总数

    菌落总数是指示性微生物指标，不是致病菌指标，反映食品在生产过程中的卫生状况。如果食品的菌落总数严重超标，将会破坏食品的营养成分，使食品失去食用价值；还会加速食品腐败变质，可能危害人体健康。《食品安全国家标准 糖果》（GB 17399-2016）中规定，糖果同一批次产品5个样品的菌落总数检验结果均不得超过105CFU/g，且最多允许2个样品的检验结果超过104CFU/g。糖果中菌落总数超标的原因，可能是企业未按要求严格控制生产加工过程的卫生条件；也可能是产品包装密封不严或储运条件不当等。
五、阴离子合成洗涤剂

阴离子合成洗涤剂（以十二烷基苯磺酸钠计），即我们日常生活中经常用到的洗衣粉、洗洁精、洗衣液等洗涤剂的主要成分，在消毒企业中广泛使用。餐（饮）具阴离子合成洗涤剂不合格的原因可能是：餐（饮）具消毒单位使用的洗涤剂不合格或使用量过大，未经足够量清水清洗。
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