ICS

DB

;A S HE S -:

DB/T xxxx—202x

]

oW F

4

S o/ HEN RECIEAR S HE

Specifications for cold chain emergency distribution of foods

({EXE )

202x—xx—xx &% 202x—xx—xx SEJith

Tl EEERE £%



DB/T xxxx—202x

il

Hil

ARSI GB/T 1. 1-2020 ChREAb ARSI 315650 ARdEA SCEF B S5 A AR BE RN (R e e
B

ARSI BT h At

ARSI T E /IR .

AR RAL: TR AT b TTARR R TR R EERR RAEHEL TTRE
gafrhe. —EiRER 075 BERAF. JTRRKETHISERAF . KIS A RS AR
NELS T E R BB E B IR A ] HRAT FLAL AR A R 7] o

A EEREN . BRE R T BEE buat. B

1I



DB/T xxxx—202x

3 R HEN R E AR S ALSE

1 SEH

AFRHERLRE T8 v BE L 2O IS AR 55 FOARTE R E S B BCIs SR I R S IE SRR S BC s E 25
FLABCEALE . M EBCIETRE S ot .
AHRAERE ] T8 S BERCIE Ik 1 B SR IA IR S5

2 HeMsImxH

B ST AR A (R S A AN T o LA H B 51 SCPF, A0 BRI R A E T A S .
JURAEH B S SO, HEHhiAR CEFETA MBS &M T A0

GB/T 18354 Wi AIE

GB/T 24616 Aji. WK &MY AEE. br&. BRI

QC/T 449 fRIRZEE. Wi EEH A A SRR 7%

SB/T 10379 & | £ iy

3 ARIBFENX

TR E S T A
3.1
5% cold chain
FRIGD SR D DRASE It o 71 SR Y A A AR 7 1098 2l 3 8 e 4R 28 Ak T ARIRCIR S B AL X 25
[3kiE: GB/T 18354—2006, EX4.20]
3.2
BFEEBMm frozen foods
FENT BEE T 18°C ok T ifis BRI B
[3kiE: GB/T 24616—2019, ENX3.2]
3.3
BB chilled foods
FESCLAR  REs M LL 25 T s S & & i
[3kiE: GB/T 24616—2019, EX3.1]
3.4
BLi% distribution
EZFEEXESEER, RI\BZFAEKR, MIRETHE. MI. 82, 53 AERFFl, Hig
B} 3% A 18 TE 4R IE B o
[3kiE: GB/T 18354—2006, EX2.13]
3.5
BAEMH emergencies
RINKAE, 3G NEE AT R ™ AL 2 G, T BRI B B8 Tt T LASIXT ) B AR 9 . Sk
b NN A S RG o R 1 oo o A L



DB/T xxxx—202x

3.6

NEFliE emergency distribution

B rl e HELR HAR K . R AL P AR & e FHMER K FH MG N2z,
FEAE TR Fo At e A B BEAE T H A 1 St ) lC ik 5 )

3.7

R 205 7 AFE] emergency respomse time

RREMREG, RIERMNERIN 2T, BI5EHAAREE R W& YT R T
T 75 L) e RN ]

4 N2EERN

4.1 B

B 2P A B A6 () A, 9 T 308 IO 7 3 A T (1) PR 36 0 A R (ARG ) 0k H I MR 75 R
Frr,  RAE R AR KR A A -
4.2 ATEM

PRI RN 2 A 5, BfRIEH . RE . RS e %, TEMORE, BibYREiE
B BRI R B
4.3 MM

LS BCIE R =, R BE R R BEBR . RSCEET RR A BRI, MR IE R AT BRI
VIR LN, Md R A
4.4 RiEM

LS BC Ik AR T R A A FRFE A AE L, B e, RiENLEh, rIEREMEE, fEm
Beik 2%, /b AL B FE.

5 N R BELIERY

51 RS SREEHHHE

5. L1 WM KA TR AT 0], TR AL it v B B GURC IS A 55 Th A7 AE B XS, 2B FL 7= AR SRR S 52
MIva L AR AT REPERITEAE I JE SR, FFRE R AR I RO S REAT B S5 2 1Al

5. 1.2 MR TEAESE R, 2 & AN SRR T, TSI S SR
5.2 NREERENTE

5.2. 1 B dh v BERCIE Aok LB T A 2E 1) S8R AR IR RS S5 2 HEAT N SURC IR BE 1 PP - N 2 G BE T 1P
ki 827 J8 SRR A V) i AR BE AN e (3 L PR AR RS, VP Al A LB R AR T

a) BUATIE R SR AR 5% 2R 2 B FLAt B SRR B HAT 175 0L 5
b) LS ELIE LA S I

c) NBEIETER

d) NS HECIE I

e) NZHIBI AN SECIARE . % ARl

£) oIk A5 )3 FEANAH R IB ATVl 5

g) B, WIBE. 15, JREIORREAN S AR ST B AL

h) 5 AN HRAR SR T SR 23 3 L S 3 M L )R B Ao



DB/T xxxx—202x

5. 2.2 NLGECIE RE /1 PG KIS R B RO, I KN 5T
5.3 NAEEEEHEXERIRE

5.3. 1 LI VR AN EUE H 74 B A it B S IR PR I EE R ARUE A LA SR, I 3L 3R
IXELESR N RIE

5.3.2 NI E X LR AR N T N S BCIk A B IR T DASEE (RN e A% IR 45 A 50 N B3 BRI S ik
TARSEBEAR S5 A KT

5.3.3 NLSUHAE RAKFEMAF BRI IIE RGBS S AR
6 NREEES

6.1 Nl 5IRH

6. 1.1 SAfiE 5 MR ACIE AR S VIR HRBEBE ] B2 A R Ar o B L 5 B il B B G i LA A 5K
FIER STAIRLRR, I NG P S A

6. 1.2 NAfiER S5 N SECIE TAR R VI RIIRAE AR BB K RALHI N G AR N B 2 TARRE ), 2
BRI A B PSR EAR T

a) SNRECIE ARSI A ST AR IR, JFREAT AT

b) B EBCIE A h R AE I A XS AT A B A e s

©) RARKFEMFOBRE. TaERE, KEPATBIENIT %,
d) PEBRTURETHRE S 2R SRR %M. Tk,

6.2 MAREER
6.2.1 AREX
6.2.1.1 RifgW4E N ANE T M, PR G R ELAG B NS 252 BhHiE

6.2.1.2 NRZRNEEHIFN S0 gk, B4 N SBCEMICHRME NG . BES N 28K T
2 IR, BEIRADT 12 20),

6.2.2 RHEREZFEK

H A B R X 4240 30 LA b, FERRRNATE QC/T 449 MER . A4 IRIBLAE A A& 1R A
Fe s i b A TR AT IR TR R

6.2.3 EERGENR

6.2.3. 1 TRz E 8 S sLUlE BB, BEEVIR b TR N ENE BEIL S, R &R
R 100%.

6.2.3.2 flkfE B ARG S TR Bh Iy MM 2E BAS B AR G, SLUE B, B R RRE DL
P E L W BEIZ A tE 0L 185N EOEAT R O e A E R, B IR ECIE AT 15 SR
EE, f—IHE.

6.3 NRABEMER

6. 3. 1 NEFX AT € (1 5 A S S SRR A5 0, S S AR R K N S IR TR



DB/T xxxx—202x
6.3.2 MANEMREIEEART: S N2HRER RIRTT. WY E8). MARIEAE . R
NFEIAIEV R IRE . SRR . FRll ST, R

6. 3.3 MIFESUSR AL TRCIE R ST (25 b 55 W0 it DX HEAT LTI 58 48 S8 TR H 5 S IR0 T 58 N 8 AT 38
o

6. 3.4 NG RABCIE TR OBE XTI L FTERAEPE AT R AT e WIRAIE, Il I8 2R 7 33 DL 36
iE, FFERE KIHEIT .«

6.4 NAE)IFESZ
6.4. 1 MRS N ARE TEMCREU, PLRIEA 535 R S Uic i 2 IR ATRE /790 2 TAEESR

6. 4.2 FAFEEDNZSIN 1 IRBUNA LN N S BCET SR, Bk BTHNED 1 RN ARIEH SR FES
TR SURE AT 25N UM 40 R 1 A B R 1 50% A E

6. 4.3 NG RARCIE RS I AE R RCR BEAT VAL, P4 A B IE AN RN SRCIERE T N 2 BCIE TS
N2 ARCIE B A Rk A

6.5 HBSHE

6.5. 1 NS, SEHEARFFREY, DARORAIAREETI ] A& 2R K A RE il B SURC & A R A5 B S I iy i
AR, CMERES 5 SR N GECIE TAE, IF5 i Bodt i i s i

6. 5.2 NAEFXTHHERIRACFM, CURPCRECIEIE, L S5EUMF. B8R, &0 AMIEEITSEMKRTr
FIvE @], LR Z T2 AM QRCIEHA, S, BRE Rk HEt,

6.5.3 HALHESHERNE AR N SCIE R, 5N SUhciE 2 R BV A A RIS .
6.6 MM FNTREE
6. 6.1 FFAHAE RIS R FAT, BT B AN T, FEEAT .

6. 6.2 NARYE MM LR, XRBEFABATIE, I E RE P (s TS S i, i FU0 A s 2o m]
REIE 1 S 3 RS

6. 6.3 NG R HEAF I TUEAS SRR IR A SCHARE ] B ERAIAL,  BURSHARARSCTT

7 NRERELE

7.1 LEREN

ToL 1 REFMERAER, N RN SR A B, RSP, NS SR ERAHN
FHREREE, W R FAF DI S LS50 [ X I e b S E

7.1.2 RIS AR AR BARB L ARG, BFEHEUMN . A R & AHOREEAR LR R e
A TARR LIRSS BRI AN E S, DS ERASAH 5 T7 B SR A B

7. 1.3 WAANEHL RN RS 5 R AR GRCIE AL E, NSNS AN 5 1) TAEAESS I 54
7.2 N2EIRIEE

7.2.1 NERIAREEZE T HE, MEBUNSHEIN SFEENIX N S8 TG — R . /N N EEN FI M
SUSHIEWINAELORLL |, BIREEEIOMLL .



DB/T xxxx—202x

7.2.2 MRS G, NS TS SN 51N 20K B R S IE VR ML AR SR E K 120%EL E

7.2.3 NARE SR 137 P B 75 22, LA SBUR B0 50 N S RN I 22 B UL iE 7 58 S eIt
BEIITR S AR, 32 AN R RO AN B AT PR ATCE

7.2.3 NAHEE RS AR, ARYE RO SRR TS H B, JERBREE . ARE R BUNBUH RN E
TRIENII g — R Ty R4, SRR ROsmig sk, ROATRE /b A i bl ST G EILE

7.2.4 NGRS ECIE AT AR R W NIBURT S G L SRR L CIs rhCa N 50T 7 S 26 PR
PHANR %

7.3 AN R E]

TER—IRTE, Z3RIAE3070Bh A M N, 42 HEAT B 2 BT X B A T v i K BIA L 2% H 1. 784S
[T 200 S e e 7 P BT ) AR B0, B Pt P B 8 45 DR 2 T A
8 MAaWmE Si#
8.1 MFESL. SCHARFFFEF, DAFIRN Sl B A )G, KA R RIS 2 m 1) fr ok X 36,
DL N S B R BE S 5 B R .

8.2 NE WX N SIS BRI T 0 M« A R EAE B AT VR, R A IR G N S e B R AR
FEtE L, JUHRAE R FAE R (BN SICIE L) 5, IR AT RUKE . 4hFe M &

8.3 SIS SR H A0S B A BCIS AR P SR M HEAT VR, B A5 N S A B AR AR M.

8.4 NG RKHFAF P GHCIE AL E TARRZ AN, ULWRE TR, R 2 ZOR IR b — AR 5%
Ji e




	前    言
	1　范围
	2　规范性引用文件
	3　术语和定义
	5应急配送策划 
	5.1 风险分析与突发事件的确定
	5.1.1 确认发生突发事件的类别，识别食品冷链应急配送服务中存在的风险，分析其产生的原因、影响的范
	5.1.2 根据风险评估结果，制定食品冷链应急配送计划，形成文件并及时更新。 

	5.2 应急配送能力评估 
	5.2.1 食品冷链配送企业应针对所确定的突发事件的风险等级进行应急配送能力评估。应急配送能力评估应
	5.2.2应急配送能力评估的结果应形成文件，并及时更新。 

	5.3 应急配送管理相关信息获取 
	5.3.1 应及时识别和获取适用于冷链食品应急配送管理的有关法律法规、标准和其他要求，并建立获取这些
	5.3.2 应确定这些要求如何应用于应急配送管理并予以实施，同时及时传达给相关人员以及为应急配送工作
	5.3.3 应急确定突发事件信息获取的渠道和关键信息内容。


	6 应急配送准备 
	6.1 机构与职责 
	6.1.1 应确定与应急配送工作密切相关的职能部门、管理层及岗位。应明确其与食品应急配送工作相关的职
	6.1.2 应确保与应急配送工作密切相关的职能部门、管理层及岗位的人员具备相应的应急工作能力，掌握的

	6.2 应急配送资源 
	6.2.1 人员要求
	6.2.1.1 应有冷链应急配送专业队伍，队伍人员应具有应的机动车驾驶证。
	6.2.1.2 人员经过应急培训和应急演练，具备应急配送相关知识和专业技能。每年参加应急培训不低于2
	6.2.2 设施设备要求
	自有或租用配送车辆30台以上，车辆应符合QC/T 449的要求。冷藏车、保温车应有合适的测温仪器对运
	6.2.3 信息系统要求
	6.2.3.1 货运业务信息全部实现信息化管理，冷链物流上、下环节交接时应做到信息共享，货物在途跟踪
	6.2.3.2 企业信息系统可与中央或地方的应急管理信息系统对接，实现信息共享，包括食品需求情况、配

	6.3 应急配送预案 
	6.3.1 应针对所确定的突发事件及其风险等级，建立相应的应急配送预案。
	6.3.2 应急配送预案包括但不限于：总则、应急组织结构及职责、响应启动、应急配送处置、消除和减小影
	6.3.3 应在拟提供应急配送服务的各业务网点地区进行应急预案备案并按规定及时对预案内容进行更新。
	6.3.4 应对应急配送预案的针对性、可操作性和有效性进行定期论证，并通过演练的方式予以测试和验证，

	6.4 应急培训和演练 
	6.4.1 应开展与应急配送工作相关的培训，以保证人员的应急配送意识和能力满足工作要求。
	6.4.2 每年至少应参加1次政府组织的应急配送演练，或企业自行组织至少1次应急配送演练。每年参加应
	6.4.3 应对应急配送培训和演练的效果进行评估，评估内容包括人员的应急配送能力、应急配送预案、应急

	6.5 沟通与协商 
	6.5.1 应建立、实施和保持程序，以确保各职能部门、管理层及岗位能就应急配送的有关信息及时沟通和协
	6.5.2 应针对确定的突发事件，以及所采取的措施，建立与政府、供应商、客户、外包委托方等相关方的沟
	6.5.3 宜组织社会力量投入食品冷链的应急配送中，加强应急配送组织的沟通交流和资源整合。

	6.6 监测和预警 
	6.6.1 针对确定的突发事件，应建立适宜的监测方法，并进行监测。
	6.6.2 应根据监测的结果，对突发事件进行预警，并按照规定的程序做好预警措施，及时预防和减少可能造
	6.6.3 应将突发事件的预警信息及时传递给相关职能部门、管理层和岗位，以及其他相关方。


	7 应急配送处置 
	7.1处置原则
	7.1.1 突发事件发生后，应及时采取应急配送处置措施，按照风险评估等级、应急配送预案、上级组织相关
	7.1.2 应及时将相关信息传递给相关方，包括政府、上级组织、供应商、客户、相关媒体以及为应急配送工
	7.1.3 如有外部组织和人员参与突发事件的应急配送处置，应明确外部组织和人员的工作任务和责任。 

	7.2 应急资源调配
	7.2.2 应紧急调配作业人员，应急预案备案的人员应当达到应急配送作业人员需求量的120%以上。
	7.2.3 应做好应急路线规划，根据突发事件类型、配送目的地、道路信息、气象信息、政府或相关应急指挥
	7.2.4 应对应急配送车辆进行全程跟踪，听从政府或相关应急指挥机构、配送中心人员对应急路线的管理和

	7.3 应急响应时间

	8 应急恢复与改进
	8.1 应建立、实施和保持程序，以确保应急配送处置结束后，发生突发事件与受其影响的场所或区域，以及应
	8.2 应定期对应急配送资源的充分性、有效性和适宜性进行评审，调查并统计应急配送资源的启用和调配情况
	8.3 及时对突发事件对应急配送工作所带来的影响进行评估，总结应急配送处置工作的经验和教训。 
	8.4 应将突发事件应急配送处置工作的经验和教训，以及恢复计划，及时按要求报告上一级组织或相关方。


