
附件4

关于部分检验项目的说明

一、过氧化值、羰基价

本次抽检发现1批次糕点的过氧化值(0.31g/100g)超出GB 7099-2015《食品安全国家标准 糕点、面包》的要求（≤0.25g/100g）；1批次水产制品的羰基价（34.1meq/kg）不符合产品明示执行标准Q/GFSP 0003S-2019(备案号: 44060108S-2019)《鱼糜制品》的要求（≤20meq/kg）。过氧化值和羰基价都是反映食品中所含油脂氧化酸败程度的重要指标，其超标表明食品中的油脂发生酸败变质，影响食用，也会影响人体健康。

造成过氧化值和羰基价不合格的原因可能有：①生产企业对原料进货采购把关不严，或为降低成本使用不新鲜的原料；②生产企业对生产工艺控制不当；③产品包装或贮存条件不当，未严格注意环境卫生，使产品长期暴露于外界，其中的油脂被氧化和受微生物污染而发生变质。

二、酒精度

本次抽检发现1批次葡萄酒酒精度指标（12.2%vol）超出其标签标示值的允许误差范围（15±1.0%vol）。

造成酒精度不合格的原因，可能是生产者对产品质量控制不严或检验能力不足造成检验结果偏差，也可能是包装封口不严导致酒精挥发而达不到标准的要求。

三、总糖、氯化钠

本次抽检发现1批次酒类的总糖（以葡萄糖计）含量（12.9g/L）达不到其标签标示值的允许误差范围（18.0±1.8g/L）；1批次蜜饯（凉果类）的氯化钠含量（20.09%）超出产品明示执行标准GB/T 10782-2006《蜜饯通则》的要求（≤8%）。

上述两个指标的变化主要是由产品配料决定，一般不会对人体健康产生不利影响，但能反映生产厂家对产品质量的把控情况。造成该类指标不合格的原因应该是企业对产品原料与生产过程把控不严，对产品质量不够重视所致。

四、镉（以Cd计）
镉是最常见的重金属元素污染物之一。镉对人体的危害主要是慢性蓄积性，长期大量摄入镉含量超标的食品可能会导致肾和骨骼损伤等健康危害。《食品安全国家标准 食品中污染物限量》（GB 2762-2017）中规定，镉在去除内脏后的蟹类中的最大限量为0.5mg/kg。
水产品中镉（以Cd计）超标的原因，可能是养殖过程中对环境中镉的富集。

五、腐霉利

腐霉利是一种低毒内吸性杀菌剂，具有保护和治疗双重作用，主要用于蔬菜及果树的灰霉病防治。《食品安全国家标准食品中农药最大残留限量》（GB2763—2019）中规定，腐霉利在韭菜中的最大残留限量为0.2mg/kg。腐霉利对眼睛与皮肤有刺激作用，经口毒性低。少量的农药残留不会引起人体急性中毒，但长期食用农药残留超标的食品，对人体健康有一定影响。

六、吡虫啉

吡虫啉是一种硝基亚甲基类内吸杀虫剂，属氯化烟酰类杀虫剂，又称为新烟碱类杀虫剂，具有触杀、胃毒和内吸等多重作用。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763—2021）中规定，吡虫啉在香蕉中的最大残留限量为0.05mg/kg。吡虫啉超标的原因，可能是种植户在种植过程中为了防治虫害而超量使用所致。少量的农药残留不会引起人体急性中毒，但长期食用农药残留超标的食品，对人体健康有一定影响。


